
OSA机械株式会社



自成立以来，OSA机械在日本国内乃至

全世界为传播巧克力的美味而坚持不懈地努力。

近年来，为了向亚洲提供高质量的巧克力，

经反复研发创造新的巧克力与糕点并提供独一无二的价值，

我们的产品在日本国内及全球市场上被使用。

我们通过多年来积累的丰富经验与创新技术，

作为巧克力食品加工机器的专业厂商，一直得到相关行业的好评和认可。

我们的产品不仅在日本国内销售,而且远销海外。



※以上数据供参考，具体规格据客户要求不同。

此装置能生产夹心巧克力的外壳，可以生产出

更薄并均匀厚度的巧克力壳。

通过振动，可以排除巧克力中的气泡，同时使巧克力均

匀地分布在模板中，使产品更加美观。

用于浇注奶油和果酱等糖分较高的产品，灌装

量与巧克力浇注机一样精准。

无论巧克力产品的大小，都能用手柄容易调整准确的灌装

量。通过变频器控制，灌装次数设定可变更，送料斗部分为

热水循坏保温式。

在模板上再次浇注巧克力之前，用附带吹热风功能的

传送带将已冷却的模板重新加热。为了防止巧克力表

面结霜等问题，此工程是不可缺少的。

冷却凝固的巧克力会自动从模具中脱模。此装置由扭曲装

置和空气式锤击装置的两部分构成，还能调整锤击强度，不

必担心巧克力的残留。

立体冷却隧道能充分有效地利用工厂内的空间，节省空间

的同时实现了最高效的冷却能力。可存储的模板数量从 

200到600张不等。



此装置将巧克力准确灌装在模板或传送带上。

可根据客户的需求和用途进行选择多种机型。



我们的调温机拥有卓越的技术和特殊结构，

可精确地控制巧克力温度，

并可处理各种类型的巧克力，

如牛奶巧克力、黑巧克力等。



将米饼、玉米片、干果、坚果、

饼干等与巧克力混合，

生产出营养丰富口感酥脆的巧克力。



经过多年制造巧克力涂层机的经验，

我们设计开发了方便更换巧克力种类的机型。

涂层机的主要部件由不锈钢制成，

巧克力存贮罐、网状传送带、

盖子等主要部件易于拆卸和清洗。
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